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Patissiers - Restaurants - Traiteurs - Collectivités



PETRIR Jusqu'a 4 kg de pate

ACCESSOIRE CUTTER

Pour réaliser facilement toutes vos petites
préparations : farces, fines-herbes, émulsions, sauces,
beurres composés, pulvérisations efc...




FOUETTER Jusqu’s 20 blanc d'ceufs

MELANGER - BATTRE

Jusqu’a 1,5 kg de beurre pommade







Brevete
Robot-CouP®
(__ERGONOMIE )

e Basculement de la téte pour .
un dégagement total des outils -
et une mise en place naturelle
de la cuve.

o Systtme de verrouillage de la
cuve breveté Robot-Coupe

Exc\Us.“’“é

Robot-CouP®
PERFORMANCE

® Forme de l'outil qui épouse
parfaitement le profil de la
cuve.

* Fond de cuve trés bombé qui
favorise le travail de pétrissage
et qui permet la réalisation de
trés petites quantités.



(L ROBUSTESSE )

* Bati tout métallique pour une parfaite
stabilité et un entretien facile.

(SR

e Ecran de protection transparent avec
grandes ouvertures pour introduction
des produits.

(__PRODUCTIVITE )

e Cuve inox grande capacité de 7.6 .
* Poignée ergonomique.

( PRECISION )

e Sélecteur de vitesse variable avec 10
vitesses indexées de 60 a 600 tr/mn.




POLYVALENCE

* Prise frontale pour accessoires usuels.

* Prise supérieure pour le positionne-
ment d’un accessoire cutter de 1,7 1.



BATTEUR-MELANGEUR RM 8

ﬁ Les Plus Produits :

Ergonomie : Basculement de la t&te pour un dégagement
total des outils et une mise en place naturelle de la cuve.
Systéme de verrouillage de la cuve breveté Robot-Coupe

Performance : Forme de I'outil qui épouse parfaitement le
profil de la cuve. Fond de cuve trés bombé qui favorise
le travail de pétrissage et qui permet la réalisation de trés
petites quantités.

Robustesse : Béti tout métallique pour une parfaite stabilité
et un entretien facile.

Sécurité : Ecran de protection transparent avec grandes
ouvertures pour introduction des produits.

Productivité : Cuve inox grande capacité de 7.6 litres.
Poignée ergonomique.

Précision : Sélecteur de vitesse variable avec 10 vitesses
indexées de 60 & 600 tr/mn.

Polyvalence : Prise frontale pour accessoires usuels.

Prise supérieure pour le positionnement d'un accessoire
cutter de 1,7 litres.

MOTEUR ASYNCHRONE

* Moteur industriel & usage infensif pour une trés grande fiabilité et longévité.
* Moteur monté sur roulement & billes pour un fonctionnement silencieux, exempt de toute vibration.

* Moteur en prise directe avec I'accessoire :

- puissance délivrée accrue

- pas de systéme complexe d’entrainement.
® Aucune maintenance : pas de piéce d’usure (pas de charbon).
* Arbre moteur en inox.

”l Nombre de couverts :
104100

!ﬁ Utilisateurs :

Pétissiers - Restaurants - Traiteurs -
Collectivités

Q En bref :

Performante, robuste, facile & nettoyer,
le RM8 saura répondre & vos besoins
quotidiens avec précision, facilité et
efficacité.

@ Caractéristiques Dimensions (mm)
Puissance Voltage A B C D E

(Watts) (Amp.)

RM 8 700 230/50/1 RM8 | 392 | 465|318 | 580 | 569




