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Réf.10213 : Jeu de 3blocs effileur

1,2 et Lmm en boite plastique
Ref.10207 -Tmm
(Accessoire)

Y Ref10206  -Lmm
REF10202 -2mm
Ref.10201-3 -1 mm

Bloc effileur - Cutting Blade - Schneidkamm - Cuchillas

Le coupe-légumes “Le Rouet* Gourmet $2 compose de

- un bt formé de 2 rails paraliéles (et 4 pieds @avee ventouses 3).

- une cassette porte-lames (@) fxde sur ks 2 rals, avec réglage d'épaisseur da coupe
- un chariot (5) meble sur les rails

Utitsation

* GUIRLANDES

Pour réalser ks quidandes, aucun bloc effilur n'est nécessaire.

Seules la lame plate et la lame coupe-oewr ciroutzre, fixées a demeure sur la cassette, sont opératiornalies.

- cantrer et piquer b2 légume sur la lama coupe-coeur, puis faire gisser Ie charct et piguer la roue d'entrainement.
- tourner la mantelie dans e $6ns Norare en poussant sur la base du chanot pour ke faire aancer.

- choisir I'épaisseur de coupe en toumant ke bouton moleté $2ub a I'armére o¢ 1a cassatte, ce qui fera pivoter fa
lame plate

* CHEVEUX D'ANGE - SPAGHETTI - TAGLIATELLES

Pour réalser ces coupss, il faut mettre en place un bioc effileur, au chox de 1,2 ¢u 4 mm (7 mm disponbiz en
acoessoine) seion a coupe désrée.

- engager le bloc effleur & I'amiére de la cassette et le fixer 4 I'aide du conceur,

« réger ensuite Tépaisseur de coupe & I'ade du bouton moleté.

1l est possible de réalser des spaghettis de section carmée : régler akors I'épasseur ¢2 coupe 3 2 mm.

Pour réalser des spaghetts plus minces ou plus épais, diminuer ou augmenter I'épaisseur e coupe a Faide ¢u
bouton molets.

1l en est de méme pour les atres biocs effileurs, les sections cblenuss sont alors rectanguiaies.

- cheveux d'ange : bloc effileur 1 mm

- spaghettis : tloc effieur 2 mm

- allumettes : bloc effileur 4 mm

- pommes frites spirale : blo¢ efdeur 7 mm (disponble en acosssoire)

+ LEGUMES PARTICULIERS

Le chou et Foignon sont des légumes particuliers Car i sont CONStilLés ¢ coushes superposées trés sermées ;
lorsqu'en les coupe avec un Rouet®, il n'est donc pas nécessarre d'utliser un biee effileur pour obtenr des Ha-
ments. Ceci est intéressant pour la confection de & choucrouts cu des begnets ¢'ognons, ol 'on recherchs la
longueur des filaments,

Lorsqu'on charche 2 réaliser des filaments pius courts, il suffit de couper e chou ou I'cignon avec un bioc effileur
da 2 cud me {1 men exclus, car risque de “bourraga”). Caci sera intéressant pour les salades de chou, ¢S Soupes
aVoignen, tartes & I'cignon, pizzas, hamburgers, elc...

+ COUPES “FANTAISIE"

1l o5t possivle de vaner ks résultats obtenus en “peéparant” les légumes avant de les couper, Par exempie ©

- canneler une pomma o2 terre, una courgette, un CONCOMBrE, un racis N : les guirkndes seront festonndes et
00N Plus GECOMANES,

- tailer les légumes en cyindres ou en cubes avant de les couper,

+ SECURITE

La fame plate ¢! ks lames ¢as blocs effileurs sont particuliérement tranchantes. |l est donc recommandé ¢¢ ks
manipuer avec précaution.

Lors du nettovage et du rangemant du Rouet®, veilier & ramensr la lame plate en position neutre & I'aide du boutca
moleté et 3 dter le bloc effileur éventugiiement installé,

« ENTRETIEN

Le Rowet® ne nécessite pas ¢lentretien particulier hormis Taffitage de la lame plate sur une pierre de temps & autre.
La lame plate est en acier inoxydable trempé et $0n usure Gépend du type &1 de ka fréquence des kgumes déoou-
pés. L'oignon est un excalent test pour e tranchant e ka lame.

+ NETTOYAGE

Le Rouet” se neticie scus I'eau courante a I'dide d'une beosse cu bign 3 la maching,

Les biocs elffeurs se nettoient 3 pan sous I'eau courante & I'aide d'une brosse, avec précaution car les lames coupent,
Rincer et sécher. Ranger les biocs effileurs dans 1a boite préue a cat effer,

Attenticn : AVANT LA PREMIERE UTILISATION, IL EST RECOMMANDE DE LAVER LAPPAREIL A LEAU CHAUCE.

* QUELQUES CONSEILS

Les découpes les plus classiques sont :

- bloc efleur 1 mm, régfaga fin : carottes, pommes de tarre, navets

- bloc effileur 2 mm, réglage maoyen : carottes, pemmes G 18re, navets, courgettes, concombres, cignons, choux
- blo¢ edeur 4 mm, régiage fin = choux et oignens

- bloc effleur 4 mm, réglage épas : pOMMES de terre, COUMES, 0IgN0as

Toutes ks coupss en filaments gagneront en volume si elles sont plongées quelques mirwies dans leau gacke,



