Fumet de poisson ARIAKE 500g

v’ Les premiers fonds qui respectent a la lettre le geste
du cuisinier.
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ET - de cuisson ou en sauce

v" Produits a partir d’ingrédients d’origine naturelle

Ingrédients

Jus de cuisson de poisson 36,7%, maltodextrine, extrait de levure, sel, amidon modifié, chair de poisson 4%, jus concentrés de
légumes (carotte, oignon), vin blanc, concentré de champignon, jus de citron, aromates.

Allergenes : présence de poisson

Sans conservateur
Sans colorant

Sans aréme artificiel
Sans glutamate ajouté

Conseils d’utilisation

Conservation

DLUO de 12 mois
Conserver dans un endroit frais et sec dans son emballage d’origine
Aprés ouverture, conserver au frais (maximum +6°C) et consommer dans les 3 semaines

Mode d’emploi

Délayer le produit dans I'eau chaude.
Dosage :
- Base de sauce : 50g de fond dans 1L d’eau ou 1 pot (500g) dans 10L d’eau
- Base de cuisson : 30g de fond dans 1L d’eau ou 1 pot (500g) dans 16L d’eau

Données nutritionnelles

Valeurs Pour 100g de
nutritionnelles fond péte
Valeur énergétique (kj) 619
Matieres Grasses (g) <0,1
dont AG saturés <0,1
Glucides (g) 24
dont sucres 18,2
Protéines (g) 13
Fibres (g) <1
Sel (g) 14

POIDS NET
500g




