Hache-Viande
n° 12
2 modeéles
n°12-8 : 362 mm
n°12-12: 370 mm

NOUVEAU MODELE

N°12-12 (@ 70 mm)
entierement inox (corps
de hache viande, grilles,
couteau, bati).

Modéles professionnels :

- Deux tailles de standard
international au choix n°8/n°12

- Moteur 600 W monophasée

- Commutateur inverseur (marche
arriére)

- Corps et bati en acier
inoxydable

- Débit de 70 kg/h pour le 12-8

- Débit de 160 kg/h pour le 12-12

24,5, 08 et un couteau inox auto affitant longue durée.
Hachoir fotirni.avec un-seul corpside hache viande : N° 12-8 @ 62 mm ou N° 12-12 @ 70mm:



SSANIQf ~ Hache-Viande

N N°12-8 corps aluminium N°8 : @ 62 mm
2 modéles Nojp 1) corps acier inoxydable N°12 : § 70 mm
Grilles, couteau et tolerie en acier inoxydable

- Destiné aux hétels, restaurants, collectivités, boucheries et charcuteries, le hachoir SANTOS est
idéal pour vos réalisations de viandes hachées, saucisses, terrines...

- Le Hache-Viande N°12 est capable de hacher toutes sortes de viandes y compris les plus difficiles
(gorge de porc ou tripes seches, par exemple).

———— | Poussoir en polyéthyléne

Plateau en acier
inoxydable.

Embout rapide : montage
et démontage aisés du
corps de hache-viande

Corps de hache-viande :
I I - 2 versions en systéme
Tolerie en acier " Entreprise "
inoxydable. - @70 0u62 mm
- Corps en acier
inoxydable (12-12)
ou aluminium
alimentaire (12-8)
Bloc moteur :
- moteur asynchrone
monophasé

- 220-240V 50/60Hz-600W
- 100-120V 50/60Hz-650W
- protecteur thermique

j @ Accessoire (en option)
o = Jeu de trois
- cornets a saucisses

Pieds anti dérapants.




n°12 P

La facilité de démontage

Ecrou de serrage sur le
bloc moteur :

montage rapide

du corps de hache-viande et
de ses pieces constitutives,
permet un nettoyage aisé

1 couteau standard inox

au lave-vaisselle.

Corps en acier
inoxydable (12-12) ou
en aluminium
alimentaire (12-8)

3 grilles standards inox
@3, 34,5 @8

Ecrou en acier
inoxydable (12-12) ou
en aluminium
alimentaire (12-8)

Vis d'amenée en
polyéthyléne (12-12) ou
en aluminium

«| alimentaire (12-8)

N°12-12

Caractéristiques techniques

Moteur
Monophasé 220-240V - 50/60 Hz - 600 W
100-120V - 50/60 Hz - 650 W
Vitesse 1500 tr/min. (50 Hz) A
1800 tr/min. (60 Hz) Hauteur
Poids net 12-8 17 Kg (37 lbs) 420 mm (17")
12-12 18 Kg (40 Ibs)
emballé 12-8 18 Kg (40 Ibs)
12-12 20 Kg (44 lbs)
Débit 12-8: 70 kg/h
12-12 : 160kg/h
Dimensions Appareil Emballage (boite)
Hauteur 420 mm (17") 500 mm (20")
Largeur 260 mm (10") 330 mm (13")
Profondeur 350 mm (14") 330 mm (13") Ty G Profondeur
Volume emballé : 0.05 m® (1.9 cubic feet) 350 mm (14")
Vitesse de rotation du couteau 140 tr/min. (50 Hz) Largeur / \
170 tr/min. (60 Hz) 260 mm (10")

Sécurité - Normes - Hygiéne
Cet appareil a eté spécialement congu pour respecter les régles les plus séveres en matiére de sécurité et d'hygiéne :
+ Directive "Basse-tension" 73/23/CEE

© Normes Européennes harmonisées
NF EN 12 331 : 1998

<~ Directive "Machines" 98/37/CE
~ Directive "Compatibilité électromagnétique" 89/336/CEE

§§curﬂiﬁ’g_§”9’_&!§gtrique Sécurité acoustique

Toutes les parties métalliques sont reliées a la terre Moteur asynchrone particulierement silencieux.
Tous les appareils sont contrélés apres fabrication
(passage au banc de contréle).

Moteur protégé contre les surcharges. Hygiéne
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Toutes les parties amovibles peuvent étre mises au
lave vaisselle ou nettoyées aisément a I'eau chaude
savonneuse.
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N° 12-12

Le hachoir est fourni avec un seul corps au choix: - N° 12-8ref 12 101 @ 62 mm
-N° 12-12 ref 12 701 @ 70 mm

le 01/04



