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Drink Mixer
n° 54

Shaker Electrique

Mixer idéal pour les milk-shakes,
cappuccino, smoothies,
. boissons a base de creme

glacée ou glace pilée...

Modéles déposés France et International
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Shaker fourni avec 2 bols (0,675 L /24 fl 0z) et 2 agitateurs (outils) :

1 Bol inox J

1 Bol plastique transparent '

1 Agitateur plastique universel (sphérique) pour toutes boissons

1 Agitateur caoutchouc (souple) pour boissons émultionnées et glacées




Smumf Drink mixer n°® 54

Un shaker congu pour des professionnels :

Moteur robuste, fiable et silencieux

Bouton de variation de vitesse original et ergonomique (de 8000 a 16000 tours/minute)
Equipement idéal pour les bars a cocktails, hétels, restaurants, fast food, glaciers pour réaliser
toutes sortes de milk-shakes, cappuccino, smoothies, cocktails, boissons a base de créme glacée ou
de glace pilée.

Variation de la vitesse
de 8000 a 16000 tr/mn

Bouton de variation
de vitesse

Bloc moteur en
aluminium chromé

Roulements a billes de
longue durée et moteur
silencieux graissé a vie

Bol inox et bol plastique

e Moteur ventilé et protége
capacité 0,675 L (= 24 fl 02)

contre les surtensions

2 agitateurs (outils) : Support de bol avec

1 plastique universel doigt de détection et de

(sphérique) pour toutes prfesence A

les boissons Démarrage et arrét
automatiques

1 caoutchouc (souple)

pour les boissons

émultionnées et glacées Colonne

en aluminium peint

Base avec lest pour une
bonne stabilité de I'appareil

Pieds antidérapants
et pieds ventouse pour
une bonne stabilité

Choix de 5 couleurs

Noir Gris Bleu Rouge
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Facilité d'utilisation et sécurité pour plus d’efficacité

« Démarrage automatique dés la mise en place du bol (fonctionnement mains libres)
» Vissage et dévissage simple des agitateurs interchangeables sur la tige
» Lavage directement au lave vaisselle des 2 bols ultra résistants

Bloc moteur
avec variation
de vitesse

Support avec
détection de
présence de bol
(mise en marche
avec présence
du bol)

Axe moteur

2 agitateurs

amovibles

plastique

et caoutchouc Support

aluminium peint

Caractéristique techniques

Accessoires
Agitateur souple Agitateur
(caoutchouc) sphérique

Bol plastique *

Bol acier inox

Moteur
Universel
Monophasé 220-240V - 50/60 Hz - 120 W
110-120V - 50/60 Hz - 120 W
Vitesse
Variable 8000 a 16000 tr/min (50 Hz)
8000 a 16000 tr/min (60 Hz)
Poids Poids net 6 Kg (13,5 Ibs)
Poids emballé 7 Kg (15,5 Ibs)
Dimensions Mixer Emballage (carton)
Hauteur 530 mm (20") 597 mm (23,5")
Largeur 182 mm (7,5") 215 mm (8,5")
Profondeur 186 mm (7,5") 244 mm (9,6")

A
Hauteur
530 mm (20")
Profondeur
Largeur 186 mm (7,5")
182 mm (7,5"/\

Sécurite

- Normes - Hygieéne

Cet appareil a été spécialement congu pour respecter les régles les plus sévéres en matiére de sécurité et d'hygiéne, en
conformité avec les normes internationales en vigueur, notamment :

¢ Directive "Machines" 98/37CE
¢ Directive "Compatibilité électromagnétique" 89/336/CEE
¢ Directive "Basse-tension" 73/23/ECC
¢ Normes Européennes harmonisées
EN 292-1 et 2 - EN 60204-1 : 1998

Sécurité électrique

¢ CE (Europe)

¢ GS (Allemagne) contrdlé par le LNE Laboratoire
National d’Essais (en cours)

¢ NSF (USA) (en cours)

¢ UL (USA) (en cours)

Sécurité acoustique

Toutes les parties métalliques sont reliées a la terre
Tous les appareils sont contrélés aprés fabrication
(passage au banc de contréle).

Sécurité thermique

Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobi-
nage.

Sécurité surcharges
Moteur protégé contre les surcharges.

Moteur universel particulierement silencieux et monté sur
amortisseurs.

Hygiéne

Toutes les parties amovibles peuvent étre mises au lave-
vaisselle ou nettoyées aisément a I'’eau chaude savonneuse
(approuvé par les NSF).
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