Les feuilles cuisson NaStik® pour poéles sont des feuilles réutilisables, recouvertes sur les
faces par une couche anti-adhérente de Teflon®. Les avantages du Teflon® permettent une
de feuille supérieure i celle du papler sulfurisé, La surface anti-adhérente en Teflon® vous
cuire et rétir sans ajout de beurre, d'huile ou de toute autre matiére grasse, rien n"attache a

efficace: donme une surface 100 % adhérente & chaque podle ou plague

résistante: durable et réufilisable

digtétigue: cuismer sainement, sans goui de matiers gresse

multi-fanctionnelle: s'uliise pour tout type de cuisinieres, fours (gaz, élecinoibe, induchon etm
resistanies & la chakewr jusqu'a 2607 (500 F)

peuvent éire découpees sur mesure

facile & utiliser: idéale pour senvir des plats ddlicats (poisson entier ow en filet, ceufs, patissen
économique: prolongs |a vie des pogles, plagues ef casseroles

pratique: les poélas et plagues restant propres & comme nauls

lavabls Irés Facilament & la main comme au lave-vaissalle

migux pour "environnement: donne e 2 vis & vos poéles anbi-adhérentes abimées

frirefratirigriller: deposés sur le fond de |a poéls, |a plague de four ou la rolissoire pour prépal
du poisssn, da lavolaille, des caufs, des fites, des alimants panés alc.

culre: découpéde sur mesune el déposde sur le fond du mouls A palissens pour cuire les galeal
bisciits, graling, el

four micro-ondes: ulilisde comme suface anliadhérente pour probéger le plakeay oumant ou
micro-ondes des débordements. Posée sur un plal, ells évite las ddaboussures

Lesz fauilles cuisson poéle oStk sont élaborées 3 partir d'un fssu de fibres de veme recouvert s
Teflon® [FTFE, Polylétraflucrcéfinléne). Les feuilles sont tesitées [selon les normes européennes
LOVAP-B-2440 Geel (Belgique) et peuvent ére mises an contact aves les alimenis aux iempéraby
NOIMES BUTOPEENNESs & VigLewur.

Les feuilles sont proposées sous deux formes ; une feuille fine pour l& four (0.08mm) et um
pour la poéle [0,13mmy),



